Cursos de Especializacion

CURSO LA MICROCERVECERIA

en Cerveza Arfesana COMO MODELO DE NEGOCIO
y Microcervecerias
ABRIL 2020
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes Sabado Domingo Profesorado
30 31 1 2 3 4 S
6 7 8 9 10 1 12
13 14 15 16 17 18 19
Presentacion del M?® José Bonete
curso. Apertura Raul Tejerina
materiales. S.C.
20 21 22 23 24 25 26
Introduccion, Miguel A. Trelis
conceptos de M? José Bonete
elaboracion. S.C.
27 28 29 30 1 2 3
Requisitos y
lesgislacion Manuel Andreu
sanitaria. S.C.

SC: Sesion de Control via streaming:

-jueves, 16 de abril, inicio 19°00 h. GMT+!
En este programa figuran los dias en los que se hace la clase online.
Los materiales para preparar cada asignatura se abren una semana antes a la realizacion de la clase

para que el alumno pueda preparar la teoria y en la clase se resuelven dudas o comentan temas que
han generado mucho debate durante la semana en los foros de la asignatura.



Cursos de Especializacion

CURSO LA MICROCERVECERIA

en Cerveza Artesana COMO MODELO DE NEGOCIO
y Microcervecerias
MAYO 2020
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes Sabado Domingo Profesorado
27 28 29 30 1 2 3
4 ) 6 7 8 9 10
Control de Araceli Sanchez
calidad. S.C.
n 12 13 14 15 16 17
Caracteristicas de Boris de Mesones
disefo. S.C.
18 19 20 21 22 23 24
Caracteristicas de Boris de Mesones
diseno. S.C.
25 26 27 28 29 30 31
Planificacion, Salvador Marimén
instalacion y Cristian Marimon
limpieza. S.C.

SC: Sesion de Control via streaming:

-jueves, inicio 19°00 h. GMT+
En este programa figuran los dias en los que se hace la clase online.
Los materiales para preparar cada asignatura se abren una semana antes a la realizacion de la clase
para que el alumno pueda preparar la teoria y en la clase se resuelven dudas o comentan temas que
han generado mucho debate durante la semana en los foros de la asignatura.




Cursos de Especializacion
en Cerveza Artesana

CURSO LA MICROCERVECERIA

_ > COMO MODELO DE NEGOCIO
y Microcervecerias
JUNIO 2020
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes Sabado Domingo Profesorado
1 2 3 4 5 6 7
La cerveza como J. Carlos Gomez
proyecto Virginia Paya
empresarial S.C.
8 9 10 1 12 13 14
Marketing y Francisco Garcia
planificacion Ricardo Sellers
comercial. S.C.
15 16 17 Legislacione 19 20 2
impuestos Victor Guarch
especiales
S.C.
22 23 24 25 26 27 28
29 30

SC: Sesion de Control via streaming:
-jueves, inicio 19'00 h. GMT+1

En este programa figuran los dias en los que se hace la clase online.
Los materiales para preparar cada asignatura se abren una semana antes a la realizacion de la clase
para que el alumno pueda preparar la teoria y en la clase se resuelven dudas o comentan temas que
han generado mucho debate durante la semana en los foros de la asignatura.



Cursos de Especializacion CCURSO LA MICROCERVECERIA
en Cerveza Artesana COMO MODELO DE NEGOCIO

y Microcervecerias

JULIO 2020
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes Sabado Domingo Profesorado
29 30 1 2 3 4 S
6 7 8 9 10 1 12
13 14 15 16 17 18 19
Cierre examen
final
20 21 22 23 24 25 26
27 28 29 30 3 1 2

SC: Sesion de Control via streaming:

-jueves, inicio 1900 h. GMT+

En este programa figuran los dias en los que se hace la clase online.

Los materiales para preparar cada asignatura se abren una semana antes a la realizacion de la clase
para que el alumno pueda preparar la teoria y en la clase se resuelven dudas o comentan temas que
han generado mucho debate durante la semana en los foros de la asignatura.



Cursos de Especializacion CURSODE ESPEClAUZAClON
en Cerveza Artesana LA MICROCERVECERIA COMO
y Microcervecerias MODELO DE NEGOCIO

PROGRAMACION SEMANAL DEL CURSO “LA MICROCERVECERIA COMO
MODELO DE NEGOCIOQ", 6a edicion (curso 2020)

16 de abril de 2020: Inauguracion del curso y apertura de materiales de la primera asignatura; M* José Bonete y Raul Tejerina.

Semana del 16 de abril al 23 de abril de 2020: Seguridad e Higiene en Microcervecerias (1 créditos). Clase en vivo: jueves, 23 de abril (13'00 h. GMT+1).
Profesores: Miguel Angel Trelis y M® José Bonete.

Semana del 23 de abril al 30 de abril de 2020: Requisitos y Legislacion sanitaria | (1 crédito). Clase en vivo: jueves, 30 de abril (19°00 h. GMT+1). Profe-
sor: Manuel Andreu.

Semana del 30 de abril al 7 de mayo de 2020: Control del Calidad (1 crédito). Clase en vivo: jueves, 7 de mayo (19'00 h. GMT+1) Profesora: Araceli
Sanchez.

Semanas del 7 de mayo al 14 de mayo de 2020: Caracteristicas, disefio y funcionalidad de equipos y plantas profesionales (2 créditos). Clases en vivo:
jueves, 14 de mayo (19°'00 h. GMT+1) y jueves 21 de mayo (19°00 h. GMT+1). Profesor: Boris de Mesones.

Semana del 21 de mayo al 28 de mayo de 2020: Planificacion, instalacion y limpieza de lineas de servicio de cerveza (1 crédito). Clase en vivo: jueves,
28 de mayo (19°00 h. GMT+1). Profesores: Salvador Marimon y Cristian Marimon.

Semana del 28 de mayo al 4 de junio de 2020: La Cerveza como proyecto empresarial (1 crédito). Clase en vivo: jueves, 4 de junio (1I9'00 h. GMT+1).
Profesores: Juan Carlos Gomez y Virginia Paya.

Semana del 4 de junio al 11 de junio de 2020: Marketing y planificacion comercial (1 crédito). Clase en vivo: jueves, 11 de junio (1900 h. GMT+1). Profeso-
res: Francisco Garcia, Ricardo Sellers.

Semana del 11 de junio al 18 de junio de 2020: Legislacion e impuestos especiales (1 créditol. Clase en vivo: jueves, 18 de junio (19'00 h. GMT+1). Profesor:
Victor Guarch.

Lunes, 13 de julio: Cierre del Examen Final del curso.



