
CATA,
EVALUACIÓN Y

SUMILLERÍA DE 
 CERVEZA

-Talleres 
presenciales-



 Madrid - 6 y 7 de mayo -1

TALLER
#soy
ECAM

Profesor: Boris De Mesones

Descripción: 
Pondremos en práctica todo lo aprendido en torno a materias primas y defectos más comunes
en la cerveza.

TALLER 1: Boris de Mesones
- Cata de materias primas: maltas, lúpulos y agua 

TALLER 2: Boris de Mesones
 - Cata de defectos (los 12 defectos más comunes e identificables)



 Zaragoza - 20 y 21 de mayo -2

#soy
ECAM

Profesores: Arístides Cruz, Raimon Cooper y Guillem Laporta

Descripción: 
Pondremos en práctica todo lo aprendido en torno a estilos y cata 

TALLER 1:  Arístides Cruz
- Cata hedonista y coctelería con cerveza

TALLER 2:  Raimon Cooper
- Cata de estilos ingleses y cervezas especiales (barrica, barleywine,...)

TALLER 3: Guillem Laporta
- Cata de cervezas y quesos

TALLER 4: Guillem Laporta
- Cata de cervezas ácidas

TALLER



 Barcelona - 3 y 4 de junio -3

#soy
ECAM

Profesores: Albert Barrachina, Edgar Rodríguez, 
Alexis Sánchez y Guillem Laporta

Descripción:  
Pondremos en práctica todo lo aprendido sobre técnicas de cata, 
estilos y maridaje cervecero.

TALLER 1:  Edgar Rodríguez
- Maridaje cervecero, de proximidad y contraste, con los 5 sabores primarios

TALLER 2:  Alexis Sánchez
- Cata de estilos no tradicionales (E.E.U.U., Italia, Neipas,...)

TALLER 3: Albert Barrachina
- Cata de estilos centroeuropeos y belgas

TALLER 4: Guillem Laporta
- Servicio de cerveza y líneas de tiraje.

TALLER



ORGANIZA



¡TE ESPERAMOS!

E S C U E L A  D E  N E G O C I O S .  U N I V E R S I D A D  D E  A L I C A N T E  
C A M P U S  D E  S A N  V I C E N T E  R A S P E I G .  0 3 6 9 0 ,  E S P A Ñ A .  
T E L É F O N O :  9 6 5 9 0 9 3 7 3  /  6 6 3  8 7  0 3  2 7  ( W H A T S A P P )

ESPECIALISTAENCERVEZA 

ESPECIALISTAENCERVEZA 

AULACERVEZA

SUMILLERIA@ESPECIALISTAENCERVEZA.COM

WWW.ESPECIALISTAENCERVEZA.COM


