La microcerveceria como modelo de negocio, 2023
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5 de abril, 19'00 h.:

Sesion inaugural

12 de abril, 1830 h.:

Clase en directo de Seguridad
e higiene en microcervecerias.
Prof.: M. A. Trelis
19 de abril, 1830 h.:

Clase en directo de Requisitos
y legislacion sanitaria

Prof.: M. Andreu

26 de abril:

Clase en directo de Control de

calidad
Prof.: R. Muhoz




3 de mayo, 1830 h.:
Clase en directo de Requisitos
y legislacion. Parte 2
. Prof.: M. Andreu y S. Meroio
directo 10 de mayo, 18'30 h.:

Clase en directo de

Clase

Caracteristicas y diseiio de
directo equipos

Prof.: B. de Mesones
Clase 1 7 17 de mayo:
directo Clase en directo de La cerveza
como proyecto empresarial
Profs: V. Paya y ). C. GoOmez
24 de mayo:
Clase en directo de Marketing
y panificaciéon comercial
Clase Prof.: F. Garcia y R. Sellers
directo 31 de mayo:

Clase en directo de Legislacion e
impuestos especiales
Prof.: S. Merono y V. Guarch
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