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 Alicante - 14 y 15 de octubre-1

TALLER
#soy
ECAM

Profesores: Boris De Mesones y Raimon Cooper

Descripción: 
Pondremos en práctica todo lo aprendido en torno a materias primas y defectos más comunes en la
cerveza, y cataremos los más emblemáticos estilos británicos de cervezas.

TALLER 1: Boris de Mesones
- Cata de materias primas: maltas, lúpulos y agua 

TALLER 2: Boris de Mesones
 - Cata de defectos (los 12 defectos más comunes e identificables)

TALLER 3: Raimon Cooper
- Cata de estilos ingleses y cervezas especiales (barrica, barleywine,...)



 Zaragoza - 28 y 29 de octubre -2

#soy
ECAM

Profesores: Arístides Cruz, Guillem Laporta y Unai López

Descripción: 
Pondremos en práctica todo lo aprendido en torno a estilos y cata 

TALLER 1:  Arístides Cruz
- Cata hedonista y coctelería con cerveza

TALLER 2:  Unai López
- Cata de estilos "no tradicionales" (Neipa, Catharina Sour, Wheatwine, Grape Ale,...)

TALLER 3: Guillem Laporta
- Cata de cervezas y quesos

TALLER 4: Guillem Laporta
- Cata de cervezas ácidas

TALLER



 Barcelona - 11 y 12 de noviembre -3

#soy
ECAM

Profesores: Albert Barrachina, Edgar Rodríguez, 
David Bea y Guillem Laporta

Descripción:  
Pondremos en práctica todo lo aprendido sobre técnicas de cata, 
estilos y maridaje cervecero.

TALLER 1:  Edgar Rodríguez
- Maridaje cervecero, de proximidad y contraste, con los 5 sabores primarios

TALLER 2:  David Bea
- Cata de estilos centro-europeos (cervezas alemanas y checas)

TALLER 3: Albert Barrachina
- Cata de estilos belgas

TALLER 4: Guillem Laporta
- Servicio de cerveza y líneas de tiraje.

TALLER
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