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OCTUBRE 2024
lunes

1 2 3 4 5 6

7 8 9 10 11 12 13

14 15 16 17 18 19 20

21 22 23 25 26 27

28 29 30

martes miércoles jueves viernes sábado domingo

31

inauguración
curso

introducción
al proceso
de
elaboración

introducción
al proceso
de
elaboración

ingredientes:
agua

17 de octubre, 19'30 h.: inauguración del curso
24 de octubre, 17¡30-21'30 h.: clase en directo de raimon
cooper
25 de octubre, 23'00-01'00 h.: clase en directo raimon
cooper
31 de octubre, 17'30-21'00 h.: clase en directo fernando
campoy
1 de noviembre, 23'00-01'00 h.: clase en directo
fernando campoy
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NOVIEMBRE 2024
lunes

1 2 3

4 5 6 7 8 9 10

11 12 13 14 15 16 17

18 19 20 22 23 24

25 26 27

martes miércoles jueves viernes sábado domingo

1 de noviembre, 23'00-01'00 h.: clase en directo fernando
campoy
7 de noviembre, 17'30-21'30 h.: clase en directo juan
galvañ
8 de noviembre, 23'00-01'00 h.: clase en directo juan
galvañ
14 de noviembre, 17'30-21'30 h.: clase en directo, m. a.
alonso - hernán castellani
15 de noviembre, 23'00-01'00 h.: clase en directo m. a.
alonso - hernán castellani
21 de noviembre, 17'30-21'30 h.: clase en directo albert
tintó
22 de noviembre, 23'00-01'00 h.: clase en directo albert
tintó
28 de noviembre, 17'30-21'30 h.: clase en directo julia
esclapez
29 de noviembre, 23'00-01'00 h: clase en directo julia
esclapez28 29 30

ingredientes:
agua

ingredientes:
maltas y
cereales

ingredientes:
maltas y
cereales

ingredientes:
lúpulo

ingredientes:
lúpulo

ingredientes:
levadura

ingredientes:
levadura

química y
bioquímica de
la
maceración

química y
bioquímica de
la
maceración
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DICIEMBRE 2024
lunes

1

2 3 4 5 6 7 8

9 10 11 12 13 14 15

16 17 18 20 21 22

23 24 25

martes miércoles jueves viernes sábado domingo

12 de diciembre, 17'30-21'30 h.: clase en directo María josé
bonete
13 de diciembre, 23'00-01'00 h.: clase en directo maría
josé bonete
19 de diciembre, 17'30-21'30 h.: clase en directo basilio
zafrilla
20 de diciembre, 23'00-01'00 h.: clase en directo basilio
zafrilla

26 27 28 29

30 31

química y
bioquímica de
la
maceración

química y
bioquímica de
la
maceración

QUÍMICA Y
BIOQUÍMICA DEL
HERVIDO

QUÍMICA Y
BIOQUÍMICA DEL
HERVIDO
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ENERO 2025
lunes

1 2 3 4 5

6 7 8 9 10 11 12

13 14 15 16 17 18 19

20 21 22 24 25 26

27 28 29

martes miércoles jueves viernes sábado domingo

9 de enero,  17'30 - 21'30 h.: clase en directo boris de
mesones
10 de enero, 23'00 - 01'00 h.: clase en directo boris de
mesones
16 de enero, 17'30 - 21'30 h.: clase en directo boris de
mesones
17 de enero, 23'00 - 01'00 h.: clase en directo boris de
mesones
23 de enero, 17'30 - 21'30 h.: clase en directo lucero
gonzález
24 de enero, 23'00 - 01'00 h.: clase en directo lucero
gonzález
30 de enero, 17'30 - 21'30 h.: clase en directo guillermo
herrera
31 de enero, 23'00 - 01'00 h.: clase en directo guillermo
herrera

30 31

ENFRIADO DEL
MOSTO.
FERMENTACIÓN

ENFRIADO DEL
MOSTO.
FERMENTACIÓN

MADURACIÓN Y
ACONDICIONAMI
ENTO y
ENVASADO

MADURACIÓN Y
ACONDICIONAMI
ENTO y
ENVASADO

ASPECTO
NUTRICIONALES
DE LA
CERVEZA

ASPECTO
NUTRICIONALES
DE LA
CERVEZA

N.T. 
ENZIMAS

N.T. 
ENZIMAS
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FEBRERO 2025
lunes

1 2

3 4 5 6 7 8 9

10 11 12 13 14 15 16

17 18 19 21 22 23

24 25 26

martes miércoles jueves viernes sábado domingo

6 de febrero, 17'30 - 21'30 h.: clase en directo juan
ortega
7 de febrero, 23'00 - 01'00 h.: clase en directo juan
ortega
13 de febrero, 17'30 - 21'30 h.: clase en directo freddy
tinoco y axel mulleras
14 de febrero, 23'00 - 01'00 h.: clase en directo freddy
tinoco y axel mulleras
20 de febrero, 17'30 - 21'30 h.: clase en directo
salvador villacreces
21 de febrero, 23'00 - 01'00 h.: clase en directo
salvador villacreces
27 de febrero, 17'30 - 21'30 h.: clase en directo jose
argudo
28 de febrero, 23'00 - 01'00 h.: clase en directo jose
argudo

27 28

N.T.
ÁCIDAS Y
BARRICA

N.T.
ÁCIDAS Y
BARRICA

N.T.
FRUTAS

N.T.
FRUTAS

N.T.
ESTABILIZACIÓN
DE LA CERVEZA

N.T.
ESTABILIZACIÓN
DE LA CERVEZA

N.T.
DISEÑO DE
RECETAS

N.T.
DISEÑO DE
RECETAS
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MARZO 2025
lunes

1 2

3 4 5 6 7 8 9

10 11 12 13 14 15 16

17 18 19 21 22 23

24 25 26

martes miércoles jueves viernes sábado domingo

6 de febrero, 17'30 - 21'30 h.: clase en directo RAQUEL
MUÑOZ
7 de febrero, 23'00 - 01'00 h.: clase en directo RAQUEL
MUÑOZ

27 28 29 30
CIERRE DEL
EXAMEN FINAL

CONTROL DE
CALIDAD

CONTROL DE
CALIDAD

31


